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Cóctel de bienvenida

Opción 1: 
Snack de recepción

***

Mini marinera con anchoa del Cantábrico

Vasito de caldo con pelota 

Buñuelo de parmesano con pesto rojo 

Gyoza de chato murciano  

Snack de recepción 

***

Canutillo de tartar de gamba y miso 

Mini Marineras con anchoa del Cantábrico 

Vasito de caldo con pelota 

Mini brioche de carillera ibérica 

Cazuelita de arroz caldero

10€ p/p IVA Incl

Opción 2: 

15€ p/p IVA Incl

Complementos

❖ Platos de jamón 100% ibérico Navalpedroche 

D.O.P Los Pedroches (1 plato cada 4pax):

24€ c/ud IVA Incl.

❖ Pizarras de quesos de autor con su maridaje       

(1 plato cada 4pax): 

22€ c/ud IVA Incl. 



Lorem ipsum dolor sit  

amet, consectetur  

adipiscing elit.

Menú 1

Primer plato

Bacalao con crema de mejillón

Postre

Brioche en tres leches con helado de turrón

***

Dulces navideños   

Plato principal  

Lomo bajo madurado a la brasa con patatas 

57€ p/p IVA Incl. 

Bodega

Cervezas, refrescos y agua mineral

Y nuestra selección de vinos

Complementos

Entrantes para compartir

❖ Opción 1 : 

Croquetas de jamón ibérico 

Ensaladilla de quisquilla 

10€ p/p IVA Incl.

❖ Opción 2: 

Croquetas de jamón ibérico 

Ensaladilla de quisquilla 

Navajas gratinadas   

12€ p/p IVA Incl. 
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Menú 2

Primer plato

Parpatana de atún rojo a la brasa 

Postre

Milhojas de crema con fruta de temporada 

***

Dulces navideños   

Plato principal  

Timbal de paletilla asada a la murciana 

65€ p/p IVA Incl. 

Bodega

Cervezas, refrescos y agua mineral

Y nuestra selección de vinos

Complementos

Entrantes para compartir

❖ Opción 1 : 

Croquetas de jamón ibérico 

Ensaladilla de quisquilla 

10€ p/p IVA Incl.

❖ Opción 2: 

Croquetas de jamón ibérico 

Ensaladilla de quisquilla

Navajas gratinadas   

12€ p/p IVA Incl. 
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Menú cóctel  

Cervezas, refrescos y agua mineral

Y nuestra selección de vinos

Snack de recepción 

Bienvenida italiana de parmesano y uvas

***

Aperitivos fríos

Mini marineras con anchoa del Cantábrico 

Coca de tartar de aguacate  

Aperitivos calientes

Vasito de caldo con pelota

Crujiente de tomate seco, pimiento caramelizado y queso de cabra

Tacos de cochinita pibil 

Brioche de calamares a la andaluza y mayonesa 

Croquetas surtidas

Mini burger a la brasa

Cazuelita de arroz caldero 

***

Postre

Mini tarta de turrón y zanahoria 

Bodega

Cervezas, refrescos y agua mineral

Y nuestra selección de vinos 65€ IVA Incl. 
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Modalidades: 

❖ Por consumo: (Incluye 3h de servicio) 

Copas primeras marcas:              7€ IVA Incl. 

Copas premium:  10€ IVA Incl.

Refrescos y cervezas:  3€ IVA Incl. 

Fiesta 

DJ /Técnico de sonido:

❖ Durante la barra libre :   400€ IVA Incl.

❖ Durante la comida y barra libre:  600€ IVA Incl. 

❖ Barra libre por persona: 

Barra libre 2h:  18€ IVA Incl.

Barra libre 3h:  20€ IVA Incl. 

Barra libre 4h:  22€ IVA Incl. 

. 

La duración máxima del servicio será de 7h. 
Para ampliar el horario anteriormente descrito se abonará un suplemento por hora/fracción de 
350€ IVA Incl. más el consumo que se produzca en ese tiempo. 
El límite de horario es hasta las 3:00 am. 

❖ Mini saladitos, mini pizzas y mini empanadillas:                10€ IVA Incl.

❖ Surtido de montaditos calientes:                   12€ IVA Incl. 

Para el uso de nuestra discoteca es necesario la contratación del dj/técnico de sonido

Resopón o recena:



Información y reservas
 +34 968 100 031 eventos@elestudiodeana.com

Tiene a su disposición el plan de alérgenos en los 
mismos medios de contacto.
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